CONSEJO SUPERIOR DE INVESTIGACIONES CIENTIFICAS (CSIC)

Obtencion por sintesis enzimatica de oligosacaridos prebiodticos de calidad

alimentaria a partir de disacaridos naturales

El CSIC ha desarrollado un procedimiento de sintesis enzimatico de lactosil-fructésidos (OFDLs),
obtenidos a partir de disacaridos naturales. Los OFDLs son prebi6ticos potencialmente utilizables en
composiciones alimentarias saludables para prevenir enfermedades del sistema gastrointestinal.

Se buscan empresas del sector alimentario o farmacéutico para desarrollar y producir el compuesto

bajo licencia de patente.

Se oferta la licencia de la patente

Método nuevo de obtencion a partir de disacaridos o
subproductos alimentarios ricos en disacaridos

La presente invencion obtiene lactosil-fructésidos (OFDLs) con un grado de
polimerizacion entre 4-10 por un proceso combinado y secuencial de
transfructosilacion empleando dos enzimas.

Los sustratos de la reaccién bi-enzimatica son lactosa y sacarosa o
subproductos alimentarios ricos en disacaridos, como p. ej. el permeado
de suero de queseria o el resultante de la explotacién de la caina de azicar.

El proceso de sintesis es sencillo y econémico al emplearse sustratos,
reactivos y equipamiento de bajo coste, y es por tanto también facilmente
escalable.

Los OFDLs obtenidos son potencialmente prebidticos potentes debidos a
sus caracteristicas estructurales y de enlace, y su alta afinidad estructural
con los fructooligosacaridos (FOS).

Los OFDLs se pueden incluir en una composicion alimentaria con efectos
positivos potenciales en la salud del sistema gastrointestinal (prevencion de
estrefimiento, de desarrollo de hiperlipidemias, o de enfermedad
inflamatoria intestinal).

Principales aplicaciones y ventajas
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Estructura de lactosacarosa (A) y de los
principales derivados lactofructosilados
obtenidos

* El procedimiento de sintesis de OFDLs a partir de disacaridos ofrece
mayor rendimiento, mayor pureza Yy menor coste que los
procedimientos actuales de sintesis de OFDLs.

» El procedimiento de sintesis origina una gran diversidad de lactosil-
fructosidos, incluyendo algunos no descritos previamente.

* El producto final esta libre de sustancias indeseables, al utilizarse
reactivos de grado alimentario.

* El proceso es medioambientalmente limpio sin generacién de productos
secundarios toxicos.

= E| producto es ademas edulcorante y bajo en calorias.

Estado de la patente

Patente espaiola concedida

Para mas informacion
contacte con:

Antonio Jiménez

Vicepresidencia Adjunta de
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Tel.: 915681930

Correo-e: a.jimenez.escrig@csic.es
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