LINEAS DE INVESTIGACION Y CAPACIDAD FORMATIVA

El Instituto de Investigacion en Ciencias de la Alimentacion CIAL (CSIC-UAM) es un instituto de
investigacion mixto entre el CSIC y la Universidad Autdonoma de Madrid cuyo principal objetivo
es el desarrollo de investigacion de calidad en el campo de la Ciencia y Tecnologia de los
alimentos. En particular, el grupo de Proteinas alimentarias (https://foodproteins.csic.es/)
tiene una larga trayectoria en el estudio de la fraccién de proteinas de los alimentos y su impacto
en la salud, incluida la evaluaciéon de calidad y del valor nutritivo de las proteinas alimentarias.

El grupo de Proteinas alimentarias es experto en la simulacién de la digestidn gastrointestinal
de los alimentos, el desarrollo de modelos de digestion y la aplicacion de técnicas dmicas
(protedmica y peptidomica) al estudio de la digestidén y otros procesos de hidrdlisis enzimatica,
siendo un grupo de referencia en el campo de la denominada digestémica.

El grupo tiene demostrada capacidad formativa en la supervisidon de tesis doctorales y tesis de
fin de master, asi como en cursos de formacidn técnica e investigadora. En el grupo se estdn
desarrollando actualmente 6 tesis doctorales y en los ultimos 5 afios se han recibido
investigadores de distintas Universidades e Instituciones nacionales e internacionales:
Universidad de Granada, Instituto de Agroquimica y Tecnologia de los alimentos, IATA (CSIC),
Universidad Autonoma de Querétaro (México), Universidad Federico Il de Napoles (ltalia),
Universidad de Parma (ltalia), Agroscope (Suiza), AgroParisTech (Francia), Teagasc (Irlanda),
Universidad de La Plata (Argentina).

INVESTIGADORA RESPONSABLE DE LA TESIS PROPUESTA

Beatriz Miralles Buraglia (ORCID: 0000-0003-4544-9074) es doctora en Farmacia y Cientifica
titular en el Instituto de Investigacién en Ciencias de la Alimentacion, CIAL (CSIC-UAM) en
Madrid, Espafia. Ha participado en mas de 20 proyectos competitivos y 3 Proyectos Europeos.
Es coautora de mas de 80 publicaciones incluidas en el Science Citation Index, 13 capitulos de
libro y otras publicaciones con mas de 5900 citas y un factor H=39.

Su investigacidn también esta orientada a la transferencia de tecnologia, con participacién en
proyectos con industria, financiados por programas como CIEN, INTERCONNECTA, CENIT,
PROFIT y liderando varios contratos con industria alimentaria en los ultimos afios con una
patente licenciada. Durante su carrera cientifica ha llevado a cabo estancias en las universidades
de Lieja (Bélgica) y Potsdam (Alemania) y el Hannah Research Institute (Reino Unido).

Es especialista en cromatografia de liquidos y espectrometria de masas y su investigacidn actual
aborda el estudio de la fraccién proteica de los alimentos, incluyendo su composicién, digestion,
biodisponibilidad y efectos en la salud. Ha participado en numerosas redes internacionales
(CYTED, COST Action, European Commission Alfa Il) y mantiene colaboraciones con grupos de
investigacion de Italia, Francia, Portugal, Holanda, Suiza, Irlanda y EEUU.

Ha supervisado 7 tesis doctorales y co-dirige actualmente 3. Participa activamente en la red
Infogest “Improving health properties of food by sharing our knowledge on the digestive
process” donde lidera el Grupo de Trabajo en modelos de absorcidon
https://www.linkedin.com/in/beatriz-miralles-60186830/recent-activity/all/.
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* Food & Function HOT Articles 2025. This themed collection features articles published in
Food & Function marked as HOT by the handling editor or as recommended by referees.
Congratulations to all the authors whose articles are featured.
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